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Estilos recomendados: \ 0
Col WKe s
En todas las cervezas que se desee 1539 Extracto 150 min. Friabilidad
., oL 70% min. 40% min.
aumentar cuerpo y retencion de espuma.
@ Parametros:
Malta premium elaborada a partir de cebada
mexicana 2H dentro de la Ex-Hacienda Virreyes . .
. Parametro Unidad Valor
en Oriental, Puebla. Humedad % (m/m) 5 Msx.
Extracto Base Seca % (m/m) 70 Min.
Perfil sensorial: 4 Color EBC 35-9
Color °L 1.9-3.9
. o _
Malta de color beige pélido, de aroma a Protel{na Total Base Seca % (m/m) 9.5 , 13.5
R Proteina Soluble % (m/m) 3 Min.
cereal, sabor ligeramente dulce y de textura Friabilidad %(m/m) 40 Min.
crocante. Una malta de baja modificacién, Poder Diastasico WK 150 Min.
disefiada para presentar un mayor contenido FAN mg/L 105 Min.
de proteina que permite aumentar el cuerpo y
la estabilidad de la espuma.

Porcentaje recomendado:
‘ El indicado en receta.

ALMACENAMIENTO: \ 14
En un ambiente limpio, seco, sin aromas y con ' www.qlfiplqno.mx
temperaturas menores a los 15°C.
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Direccién de calidad.
Certified in Malting by
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Ex Hacienda Virreyes, Oriental, Puebla. Prolongacién 37 norte 3401. Carretera Libres - Oriental. CP. 75020



