CENTRA |

ALTIPLANO

MALTERIA E INSUMOS

MALTA
DE TRIGO

100%
MEXICANA

Color Q

Extracto

Estilos recomendados: 1.6-3.1

oL 80% min.
Wheat Beer, Witbier, Weissbier, Weizen y

en todas las cervezas que se desee

aumentar cuerpo y retencion de espuma.

® Parametros:
Malta premium elaborada a partir de trigo
mexicano dentro de la Ex-Hacienda Virreyes Parametro Unidad  Valor
en Oriental, Puebla. Humedad % (m/m)  5Max.
Extracto Base Seca % (m/m) 80 Min.
Perfil sensorial: ® Color EBC ~ 29-69
Color °L 1.6 - 3.1
malta de color beige claro, de aroma a pan Proteina Total Base Seca % (m/m) 10.5-13.5
integral y cereal. Sabor ligeramente dulce y de Proteina Soluble % (m/m) 3 Min.
textura crocante. Poder Diastasico ‘WK 434 Min.
FAN mg/L 130 Min.

Esta es una malta para elaborar cervezas de trigo
de cualquier regién y familia cervecera. Es ademds
adecuada para mejorar la estabilidad de la
espuma e incrementar el cuerpo del estilo cervecero.

Porcentaje recomendado:
‘ El indicado en receta.

ALMACENAMIENTO:

En un ambiente limpio, seco, sin aromas y con
temperaturas menores a los 15°C.

MSc Armando Ochoa

Direccién de calidad.
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