DESCUBRIENDO EL MUNDO DE LA MALTA.

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

CLASICO DEL CERVECERO

QO VIKING MALT

Viking Pilsner Malt

CARACTERISTICAS DE LA MALTA

La Malta Pilsner se elabora a partir de cebada de
primavera de dos hileras. Las condiciones de
remojo y germinacién se seleccionan para
promover una germinacién uniforme y una
modificacién homogénea. La temperatura final del
secado suele ser de 80 a 85 °C. Su sabor se
describe como maltoso, ligeramente a nuez y
dulce. Es una excelente malta para cervezas
elaboradas completamente con malta y posee
suficiente actividad y caracter para emplearse
como malta base en numerosas aplicaciones
cerveceras.

CONTRIBUCION DE SABOR

Cereal

Solvente Galleta
Ahumado Maltosa
Tostado Pulce
Nuez
APLICACIONES

Para todo tipo de cervezas o whiskies. El color de
la Malta Pilsner es bajo.

ESPECIFICACIONES DE LA MALTA

Humedad % max. 5.0
Extracto fino % bs min. 80.0
Color °EBC 3.0-4.5
Proteina % bs méx. 11.5
Nitrégeno soluble mg/100 g 600-750
Nitrégeno amino libre mg/L 130-170
Beta-glucanos mg/L max. 200
Friabilidad % min. 80
Poder diastasico WK bs min. 250

www.vikingmalt.com

PRODUCCION Y EMPAQUE

La Malta Pilsner se produce en Finlandia y Polonia.

Disponible a granel, en contenedores, Big Bags y
sacos de polipropileno de 25 kg.

ALMACENAMIENTO Y SEGURIDAD

La malta debe almacenarse en un lugar fresco (<
20 °C), seco (< 40 % de humedad relativa) y libre
de olores. Bajo estas condiciones, su vida util
minima es de un afo.

Mantener la malta alejada de superficies calientes
y evitar inhalar el polvo de malta.

OBSERVACIONES GENERALES

Las maltas se producen conforme a las normas ISO
9001, I1SO 22000 e ISO 14001.

Las certificaciones Organica, Kosher y otras
especificas se otorgan localmente.

No se utilizan materias primas genéticamente
modificadas (GMO).

Los analisis se realizan conforme a EBC Analytica, o
métodos equivalentes, cuando es posible.

Las descripciones del producto estan sujetas a
variaciones de la cosecha.

:SABIAS
QUE...?

La malta Pilsner se utiliza ampliamente
como nombre estandar para maltas de
alta calidad aptas para elaborar
cualquier cerveza. También se conoce
como malta Lager, malta base o malta
Pale.
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